
INSTRUKCJA MYCIA NACZY�
W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH

PRZYGOTOWANIE ZMYWARKI DO PRACY:

1. W�ó� korek przelewowy oraz sita zabezpieczaj�ce do zmywarki, 
zamknij kaptur (drzwi) zmywarki.

2. W��cz zmywark� za pomoc� wy��cznika g�ównego oraz przycisku
na panelu sterowania. Odczekaj, a� zmywarka
nape�ni si� wod� i osi�gnie odpowiednie temperatury:

Mycie 55°- 60° Wyparzanie 85°- 90°
PRACA:

1. Usu� pozosta�o�ci �ywno�ciowe z naczy�.
2. Naczynia sp�ucz wod� o temperaturze nie wi�kszej ni� 40ºC.
3. Umie�� naczynia w koszach segreguj�c wed�ug wielko�ci 

Sprawd�, czy w pojemnikach jest odpowiednia ilo�� detergentów 

4. W�ó� przygotowany kosz do zmywarki i uruchom odpowiedni 
program mycia (zmywarka uruchomi si� automatycznie).

5. Nast�pnie czynno�ci nale�y powtarza�, a� do umycia ca�ej 
zastawy wg procedury jak wy�ej.

Nie prze�adowywa� koszy nadmiern� ilo�ci� naczy� !

Po zako�czeniu cyklu mycia wyjmij kosz ze zmywarki.
Odczekaj do wyschni�cia naczy�.

Wyjmij czyste i suche naczynia z kosza.
Od�ó� naczynia na miejsce magazynowania.

PO ZAKO	CZENIU DNIA PRACY:
Wy��cz zmywark� i opró�nij zbiornik zmywarki oraz wyp�ucz go 
�wie�� wod�, wyczy�� sita i dysze zmywarki, ewentualnie kurtyny 
zabezpieczaj�ce. Umyj zewn�trzne �ciany zmywarki, urz�dzenie 
pozostaw otwarte na noc. Powierzchnie zmywarki zabezpiecz 
�rodkiem inoxnet brillo. 

Wy��cz zasilanie g�ównym wy��cznikiem !

Niniejsza procedura jest zgodna z wytycznymi systemu HACCP
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